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Tenuta Vitanza

Brunello di Montalcino “TRADIZIONE”
100% Sangiovese

12 anni

14,50 %

25 giorni

Macerazione a freddo per 3 giorni; rimontaggi
automatizzati sequendo 'andamento della
temperatura e della densita con completo
controllo elettronico.

Come da disciplinare ed in modo
assolutamente tradizionale solo botti grandi di
rovere di Slavonia

12 mesi
40000 bottiglie

Aprile 2011

Rosso rubino intenso

Bouquet intenso e completo, con aroma tipico
del legno di Slavonia

Molto tannico e morbido con carattere potente,
note di liquirizia, cuoio e cioccolata.

Il Brunello di Montalcino “Tradizione” Vitanza
fatto in modo tradizionale permette abbinamenti
con piatti molto strutturati e compositi quali :
Arrosti e Carni rosse,
la selvaggina da penna e da pelo,
cinghiale e fagiano in particolare,
eventualmente accompagnata da
funghi o tartufi
E’ inoltre ottimomo con formaggi:
tome stagionate,
parmigiano reggiano,
pecorino toscano stagionato
Si accompagna perfettamente anche con piatti
della cucina internazionale a base di carni o
con salse strutturate. Questo vino per le sue
caratteristiche, €' godibile anche quale vino da
meditazione.
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E GARANTITA

TRADIZIONE

TENUTA VITANZA

BRUNELLO
DI MONTALCINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

TRADIZIONE
ESTATE BOTTLED BY: TENUTA VITANZA MONTALCINO (SI) ITALIA
FOR SUSTAINABLE AGRICOLTURE GROWN GRAPES.
TENUTA VITANZA IS A FOSSIL FUEL FREE ESTATE.

Dry Red Wine Net Cont. 750 ml
Product of Italy Alc. 14,00 % by vol.

GOVERNMENT WARNING: g) ACCORDING TO THE
SURGEON GENERAL, WOMEN SHOULD NOT DRINK
ALCOHOLIC  BEVERAGES DURING PREGNANCY
BECAUSE OF THE RISK OF BIRTH DEFECTS. &2&
CONSUMPTION OF ALCOHOLIC BEVERAGES IMPAI

YOUR ABILITY TO DRIVE A GAR OR OPERATE
MACHINERY, AND MAY CAUSE HEALTH PROBLEMS.
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IMPORTED BY: VINTNERS
440110200

ESTATES DIRECT IMPORTING
SANTA ROSA, CA 95403
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